Ca MEDUARDO



Pan, aceitunasy alioli: 275/ pax. | Pandecristal:375 | Pan sin gluten: 3,60

PICADA

Almejas a la plancha o en salsa verde 19,00 /11,50
Croquetas caseras de merluza con lactonesa suave de ajitos 14,00/ 8,00
Croquetas caseras de calamar en su tinta con alioli 14,00 /8,00
Gambas al ajillo (8 unidades) 17,00
Mejillones al vapor o en salsa marinera 12,00/ 8,00
Calamar a la romana o a la andaluza con alioli de tomates secos y salvia 16,50 /10,00
Chipirones fritos 16,00 /10,00
Nuestro pulpo a la gallega con pure de patatas trufadas 19,00
Picada Mino (min.2 pax.) 16,00 / pax.
(2 Gambas, 2 cigalas, 2 navajas, un poco de calamar, 6 almejas, 6 mejillones,

ajoy guindilla)

Jamon ibérico con pan de cristal y aceite de oliva 22,00/13,00
Ostrones Gillardeau con salsas (por unidad) 4,80
Tartar de atun con aguacate y tomate 18,00
Tartar de salmodn 18,00
Sepia con sobrasada, miel y piflones 16,00
Langostino crujiente con salsa de miel y mostaza (6 unidades) 16,00
Tataki de atun con cama de alga wakame 18,00

LATERIO (Con pan de cristal y tomate o mantequilla)

Anchoas 00 del Cantabrico (12 unidades) 24,00
Boguerones en vinagre del Cantabrico (10 unidades) 15,00

ENSALADAS

Ensalada mixta 8,95
Ensalada de langostinos, papaya, mango, cilantro y chili 10,50
Ensalada de burrata con rudcula y pesto genovese 12,00
Brandada de bacalao con escalibada 12,00

SUGERENCIAS DEL CHEF

Los pescados y mariscos de la lonja, segun precio mercado, solicite bandeja y precios.
Preguntar por nuestras calderetas de langosta y bogavante.

PESCADOS

Lenguado a la meuniere con patata asada y verduras 29,00
Popieta de lubina con salsa de curry rojo acompanado de boniato y patata confitada 27,00
Lomo de bacalao con costra de aceituna negra y couscous 27,00
Filete de pargo refrito de ajos y pimentdn con patata panadera 26,00
Filete de rodaballo, risotto de tomates secos, esparragos y salsa de cava 26,00
Medallones de rape en salsa de mariscos 29,00
Filete de gallo frito con cebolla 29,00
Calamar plancha con risotto de setas 26,00

Bacalao a la mallorquina con patata panadera 27,00



PARRILLADAS

Parrillada de pescados con bogavante y gambas (min. 2 pax.) 42,00 / pax.
Mariscado Ca n"Eduardo (min. 2 pax.) 50,00 / pax.

CARNES

Solomillo de angus negro con patata gratén y pesto rojo 28,00
Entrecote de angus negro con verduras plancha y patatas fritas 27,00

ESPECIALIDADES

Bogavante a la plancha con huevos fritos, patatas fritas y pimientos de Padrén 36,00
Lubina a la sal (min 2 pax.) 34,00 / pax.
Pargo a la sal (min 2 pax.) 34,00 / pax.
Gallo frito con cebolla o a la plancha con verduras (min 2 pax.) 34,00 / pax.
Bullit de pescado con su arroz a banda (min 2 pax.) 38,00/ pax.

GUARNICIONES Y SALSAS EXTRAS

Patatas fritas o verduras plancha: 4,25 | Ajoy perejil, harissa, limoén, tartara o salsa pimienta: 2,50

ARROCES CALDOSOS ARROCES MELOSOS

(Min 2 pax) (Min 2 pax)

Arroz a la marinera 23,00 / pax. Marinera ciego 25,00 / pax.
Arroz a la marinera ciego 23,00 / pax. Pulpoy gamba 28,00 / pax.
Arroz de bogavante 29,00 / pax.

PAELLAS (Min 2 pax)

Fideud mixta o de mariscos 23,00 / pax. Paella de marisco 23,00 / pax.
Fideua negra con almejas 23,00/ pax. Paella mixta 23,00/ pax.
Paella de bogavante 29,00 / pax. Arroz a banda de bacalao 23,00/ pax.
Paella negra con almejas 23,00/ pax. Paella de Pollo campero, 23,00/ pax.

setasy verduras

MENU INFANTIL (Hasta 12 afios) 17,00

1. Croquetas de pollo
2. Pasta o pollo frito o pescado romana
3. Helado al gusto y refresco

Si padece de algun tipo de alergia o intolerancia a cualquier alimento PRECIOS EN €
avise al camarero antes de pedir y solicite nuestra carta de alérgenos. IVA INCLUIDO



Bread, olives and garlic mayonnaise: 2,75/ pax. | Crystal bread:375 | Gluten free bread: 3,60

TO START

GCrilled clams or in salsa verde 19,00 /11,50
Homemade hake croquettes, light garlic lacotnesa 14,00/ 8,00
Homemade squid ink croquettes with garlic mayonnaise 14,00/ 8,00
Shrimps with garlic oil and chilli (8 pieces) 17,00
Steamed mussels with lemon or mariners style 12,00/8,00
Fried calamari roman style or Andalucian style with sun driedtomato and sage alioli 16,50 /10,00
Fried baby squid 16,00 /10,00
Our Galician octopus with truffle mash 19,00
Mino’s special (min. 2 pax.) 16,00 / pax.
(2 Shrimp, 2 prawns, 2 razor clams, calamari, 6 clams, 6 mussels, garlic and chili)

Iberian ham with crystal bread and olive oil 22,00 /13,00
Fresh gillardeau oysters with sauces (per oyster) 4,80
Tuna fish tartar with avocado and tomato 18,00
Salmon tartar 18,00
Cuttlefish with sobrasada, honey and pine kernels 16,00
Crispy shrimp, honey and mustard sauce (6 unidades) 16,00
Tuna fish tataki on a bed of wakame 18,00

PRESERVES (With crystal bread, tomato and butter)

Salted anchovies 00 from the Cantabrian Sea (12 pieces) 24,00
Anchovies in vinegar from the Cantabrian Sea (10 pieces) 15,00
SALADS

Mixed salad 8,95
Shrimp salad with papaya, mango, coriander and chili 10,50
Burrata salad with rocket and pesto 12,00
Brandade of cod with roast mediterranean vegetables 12,00

CHEFS RECOMMENDATIONS

Fresh fish and shellfish from today’s market, please ask for prices and our selection.
Ask about our famous spiny lobster and lobster calderetas.

FISH

Crilled Black Sole On The Bone Meuniere with potatoes and vegetables 29,00
Sea Bass Popiette, red curry sauce, potato and sweet potato confit 27,00
Loin of cod black olive crust and cous cous 27,00
Fillet of sea bream with garlic and chilli oil, boulangére, potatoes 26,00
Fillet of turbot, sun dried tomato risotto, asparagus and cava 26,00
Medallions of monkfish in shellfish sauce 29,00
Fillets of john dory with fried onions 29,00
Grilled squid with wild mushroom risotto 26,00

Loin of cod majorcan style with boulangére potatoes 27,00



GRILLED FISH AND SHELLFISH PLATTERS (min. 2 pax)

A selection of grilled fish and shellfish 42,00 / pax.

A selection of shellfish Ca n‘Eduardo 50,00 / pax.

MEAT

Fillet of black angus with potato gratin and red pesto 28,00

Sirloin of black angus with grilled vegetables and chips 27,00
HOUSE SPECIALITIES
Grilled lobster with fried eggs and chips 36,00
Sea bass baked in a salt crust (min. 2 pax.) 34,00 / pax.
Sea bream baked in a salt crust (min 2 pax) 34,00 / pax.
Fried john dory with onions or grilled with vegetables (min. 2 pax.) 34,00 / pax.
Boiled white fish and “blind” paella (min. 2 pax.) 38,00 / pax.

EXTRA GARNISHES AND EXTRA SAUCES

Chips or grilled vegetables: 4,25 | Garlic and parsley, harissa, lemon, tartar or peppercorn: 2,50

PAELLAS (Min. 2 pax.)

Mixed or shellfish fideua 23,00/ pax. Shellfish paella
Black fideua with clams 23,00 / pax. Mixed paella
Lobster paella 29,00/ pax. Cod paella

Black paella with clams 23,00 / pax. Free-range chicken,

(13 ”»
RICE WITH BROTH CREAMY RICE DISHES
(Min. 2 pax.) (Min. 2 pax.)
Rice in a shellfish broth 23,00 / pax. “Blind"” shellfish 23,00/ pax.
“Blind" rice in a shellfish broth 23,00/ pax. Octopus and prawn 28,00/ pax.
Rice with lobster 29,00/ pax.

mushrooms and vegetables paella

23,00/ pax.
23,00/ pax.
23,00 / pax.
23,00/ pax.

CHILDRENS MENU (Up to 12 years)

1. Chicken croquettes
2. Pasta or fried chicken or fish
3. Choice of ice-cream and soft drink

If you have an allergy or intolerance to any food please tell our staff
before ordering and ask to see a copy of our allergen menu.

17,00

PRICES IN €
VAT INCLUDED



Brot, oliven und aioli: 2,75/ pax. | Kristallbrot: 3,75 | Glutenfreies brot: 3,60

VORSPEISEN

Venusmuscheln gebraten oder in griner sof3e

Hausgemachte kroketten mit seehecht und einer milden knoblauch-lactonaise
Hausgemachte kroketten mit kalmar in seiner eigenen tinte und aioli

Garnelen mit knoblauch (8 stuck)

Miesmuscheln gedampft oder in marinara-sof3e

Panierte tintenfischringe oder nach andalusischer art mit aioli aus getrockneten
tomaten und salbei

Frittierte kleine tintenfische

Oktopus nach galicischer artmit getruffeltem kartoffelpUree

Gemischte ,mino* platte (mind. 2 Pers.):

(2 Garnelen, 2 kaisergranate, 2 schwertmuscheln, etwas kalmar,

6 venusmuscheln, 6 miesmuscheln, knoblauch und chilischote)
Ibérico-Schinken mit knusprigem Kristallbrot und Olivendl

Gillardeau Dickaustern mit Sof3e (pro Stuck)

Thunfisch-Tatar mit Avocado und Tomate

Lachstatar

Sepia mit Sobrasada, Honig und Pinienkernen

Knusprige Riesengarnelen mit Honig-Senf-SoRe (6 Stuck)

Thunfisch-Tataki auf einem Bett aus Wakame-Algen

I(ONSERVEN (Mit kristallbrot und tomate oder butter)

Anchovis 00 dem Kantabrischen Meer (12 stuck)
Sardellen in essig dem Kantabrischen Meer (10 stuck)

SALATE

Gemischter salat

Salat mit riesengarnelen, papaya, mango, koriander und chili
Salat mit burrata, rucola und pesto genovese

Brandade vom kabeljau mit grillgemuse

EMPFEHLUNGEN DES KUCHENCHEFS

19,00 /11,50
14,00/ 8,00
14,00/ 8,00

17,00
12,00/ 8,00
16,50 /10,00

16,00 /10,00
19,00
16,00 / pax.

22,00/13,00
4,80

18,00

18,00

16,00

16,00

18,00

24,00
15,00

8,95
10,50
12,00
12,00

Frischer fisch und meeresfrichte vom markt (bitte erkundigen sie sich nach unserer.
Tagesauswahl und den preisen) fragen sie nach unseren langusten- oder hummerragouts.

FISCH

Seezunge a la meuniere mit ofenkartoffel und gemuse

Seezungen-roulade mit roter currysof3e und kandierten sufBkartoffeln und kartoffeln

Ruckenstuck vom kabeljau mit einer kruste aus schwarzen oliven und couscous
Durchgebratenes meerbrassenfilet mit knoblauch, paprikagewurz und
backerinnenkartoffeln

Steinbuttfilet mit risotto mit getrockneten tomaten, spargel und sektsol3e
Seeteufel-medaillon in meeresfrichtesolRe

Frittierter petersfisch mit zwiebeln

Gebratener kalmar mit pilz-risotto

Kabeljau nach mallorquinischer art mit backerinnenkartoffeln

29,00
27,00
27,00
26,00

26,00
29,00
29,00
26,00
27,00



VOM GRILL (Mind. 2 pers.)

Fisch- und meeresfruchteplatte mit hummer und garnelen 42,00 / pax.

Meeresfrlchteplatte Ca n'Eduardo 50,00 / pax.

FLEISCH

Filet vom black angus rind mit kartoffelgratin und rotem pesto 28,00

Entrecéte vom black angus rind mit gebratenem gemuse und pommes frites 27,00
SPEZIALITATEN
Gebratener hummer mit frittierten eiern, pommes frites und padrén paprika 36,00
Seebarsch in salzkruste (mind. 2 Pers.) 34,00/ pers.
Meerbrasse in salzkruste (mind. 2 Pers.) 34,00/ pers.
Petersfisch frittiert mit zwiebeln oder gebraten mit gemuse (mind. 2 Pers)) 34,00/ pers.
,Bullit de pescado” fischeintopf mit ,a banda" reis (mind. 2 Pers)) 38,00/ pers.

EXTRA BEILAGEN UND EXTRA SAUCEN

Pommes frites oder gebratenes gemuse 425
Knoblauch und petersilie, harissa, zitrone, remoulade oder pfeffersof3e 2,50
REISGERICHTE MIT CREMIGE REISGERICHTE

BOUILLON (Min 2 pers.) (Min 2 pers)

Reis hach seemannsart 23,00 / pax. Nach seemannsart ohne 25,00 / pax.
Reis nach seemannsart ohne 23,00/ pax. graten und schalen

graten und schalen Oktopus und garnelen 28,00 / pax.
Reis mit hummer 29,00 / pax.

PAELLAS (Min 2 pers)

Fideuagemischt oder mit 23,00 / pax. Meeresfriuchte-paella 23,00 / pax.
meeresfruchten Gemischte paella 23,00 / pax.
Schwarze fideud mit 23,00 / pax. A banda“ reis mit kabeljau 23,00/ pax.
venusmuscheln Paella mit hahnchen aus 23,00 / pax.
Hummer-paella 29,00 / pax. freilandhaltung, pilzen und

Schwarze paella mit 23,00 / pax. gemuse

venusmuscheln

KINDERMENU (8is 12 jahre) 17,00

1. Hahnchenkroketten
2. Nudeln oder frittiertes hahnchen oder panierter fisch
3. Erfrischungsgetrank und eis nach wahl

Wenn sie an einer lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit leiden, teilen sie dies bitte PREISE IN €
vor ihrer bestellung dem servicepersonal mit und fragen sie nach unserer allergenliste. MWST. INKLUSIVE



Escanéa la carta aqui:
Si no tienes un lector de QR,
puedes encontrar la carta en
Www.juzzap.com y afadir
el cédigo: QWER

CaMN'EDUARDO

Scan the menu here:
If you do not have a QR
reader, you can find the

menu at www.juzzap.com

and enter the code: QWER

Scannen Sie den Brief hier:
Wenn Sie keinen QR-Reader
haben, kbnnen Sie den Brief unter
www.juzzap.com finden und
den Code hinzufugen: QWER



