
   
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 

BANKETTMAPPE 
CA N´EDUARDO 

2023 
 

ERKUNDIGEN SIE SICH ÜBER UNSER GETRÄNKEANGEBOT 
AM ENDE DER MENÜS 

 
 

WIR ERSTELLEN PERSONALISIERTE MENÜS MIT ANDEREN 
GERICHTEN UNSERER KARTE. BITTE FORDERN SIE EINEN 

KOSTENVORANSCHLAG AN. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 

MENÜ 1 
TAPAS-MENÜS 

 
BROT, AIOLI UND OLIVEN 

 
EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 

 
BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 

KABELJAU-CARPACCIO, ÖL AUS GERÖSTETEM MAIS, SAKURA MIX SPROSSEN UND ENDIVIEN 
GEBRATENE PAPRIKA MIT BAUCHFLEISCH VOM THUNFISCH 

GEMÜSE IN TEMPURA, SÜßE CHILI-SAUCE 
GEBRATENER TINTENFISCH IN GRÜNER SAUCE 
AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 

FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 
MIESMUSCHELN IN WEISSWEIN UND SAHNE 

 
 
 

DESSERTS 
 

(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 
ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 

 
SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 
KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 

MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  
ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 

KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 
CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 

AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 
(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 

 
GETRÄNKE 

 
MINERALWASSER 

(mit und ohne Kohlensäure) 
KAFFEE 

 
PREIS 40 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
 
 
 

MENÜ 2 
PAELLA-MENÜS 

 
BROT, AIOLI UND OLIVEN 

 
EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 

 
BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 

SALAT MIT BIRNEN, BLAUSCHIMMELKÄSE, SPECK UND KARAMELLISIERTEN 
WALNÜSSEN  

FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 
AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 

 
**** 

 
(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 

ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 
 

PAELLA MIT GESCHÄLTEN MEERESFRÜCHTEN 
PAELLA MIT GEMÜSE 
GEMISCHTE PAELLA 

CREMIGE PAELLA MIT KABELJAU UND PILZEN 
REIS NACH SEEMANNSART MIT GESCHÄLTEN MEERESFRÜCHTEN 

 
**** 

 
DESSERTS 

 
(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 

ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 
 

SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 
MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 

KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 
MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  

ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 
KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 

CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 
AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 

(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 
 

GETRÄNKE 
 

MINERALWASSER 
(mit und ohne Kohlensäure) 

KAFFEE 
 

PREIS 40 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 
 
 



 
 
 

 
 
 
 

MENÜ 3 
 
 

BROT, AIOLI UND OLIVEN 
 

EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 
 

BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 
SALAT MIT BIRNEN, BLAUSCHIMMELKÄSE, SPECK UND KARAMELLISIERTEN 

WALNÜSSEN  
FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 
 

**** 
 

HAUPTGERICHT 
 

SEEHECHTFILET MIT GEBRATENEN PAPRIKA, FITTIERTEM PORREE UND 
SENFSAUCE 

 
ODER 

 
BACKENFLEISCH VOM IBÉRICO-SCHWEIN, KARTOFFELPÜREE, GEMÜSE UND 

ROTWEIN-BRATENSAUCE 
 

**** 
 

DESSERTS 
 

(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 
ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 

 
SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 
KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 

MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  
ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 

KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 
CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 

AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 
(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 

 
 

GETRÄNKE 
 

MINERALWASSER 
(mit und ohne Kohlensäure) 

KAFFEE 
 

PREIS 40 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 



 
 
 
 

 
 
 
 

MENÜ 4 
 

BROT, AIOLI UND OLIVEN 
 

EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 
 

BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 
SALAT MIT BIRNEN, BLAUSCHIMMELKÄSE, SPECK UND KARAMELLISIERTEN 

WALNÜSSEN  
FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 
 

**** 
HAUPTGERICHT 

 
STEINBUTTFILET MIT RISOTTO MIT GETROCKNETEN TOMATEN, SPARGEL UND 

BEURRE BLANC 
 

ODER 
 

GEBRATENES SCHWEINEFILET MIT KNOBLAUCH, TRÜFFEL-KARTOFFELPÜREE UND 
KNUSPRIGEM PARMESAN 

 
**** 

DESSERTS 
 

(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 
ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 

 
SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 
KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 

MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  
ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 

KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 
CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 

AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 
(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 

 
 

 
GETRÄNKE 

 
MINERALWASSER 

(mit und ohne Kohlensäure) 
KAFFEE 

 
PREIS 45 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

MENÜ 5 
 

BROT, AIOLI UND OLIVEN 
 

EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 
 

BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 
SALAT MIT GERÄUCHERTEM LACHS, AVOCADO, CHERRYTOMATEN UND SENF-

VINAIGRETTE 
FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 
 

**** 
HAUPTGERICHT 

 
GEBRATENES SEEBARSCHFILET, PIPERADE UND SELLERIE-PÜREE 

 
ODER 

 
LENDE VOM SCHWARZEN ANGUS RIND, KARTOFFELN MIT KNOBLAUCH UND 

PAPRIKASAUCE 
 

 
**** 

DESSERTS 
 

(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 
ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 

 
SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 
KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 

MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  
ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 

KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 
CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 

AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 
(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 

 
 

GETRÄNKE 
 

MINERALWASSER 
(mit und ohne Kohlensäure) 

KAFFEE 
 

PREIS 56 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 
 



 
 

 
 

 
 
 
 
 

MENÜ 6 
 

BROT, AIOLI UND OLIVEN 
 

EIN TELLER FÜR JEWEILS 4 PERSONEN 
 

BAUERNBROT MIT IBÉRICO-SCHINKEN, REIFEM KÄSE UND TOMATE 
SALAT MIT GERÄUCHERTEM LACHS, AVOCADO, CHERRYTOMATEN UND SENF-

VINAIGRETTE 
FRITTIETER FISCH UND MEERESFRÜCHTE MIT GEMÜSE UND KARTOFFELN 

AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN KROKETTEN 
 

**** 
HAUPTGERICHT 

 
HUMMER UND MEERESFRÜCHTE MIT PARMESAN-GRATIN 

 
ODER 

 
FILET VOM SCHWARZEN ANGUS RIND, KARTOFFELN MIT KNOBLAUCH UND 

PAPRIKASAUCE 
 
 

**** 
 

DESSERTS 
 

(WÄHLBAR NUR EINE OPTION FÜR DIE GESAMTE GRUPPE AUS DEN VORSCHLÄGEN ZUM 
ZEITPUNKT DER RESERVIERUNG) 

 
SACHERTORTE MIT ORANGENSORBET 

MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN MIT MANDELEIS 
KÄSEKUCHEN MIT ERDBEEREN UND HIMBEEREN 

MALLORQUINISCHE CUARTO EMBETUMATS (BISKUIT)  
ZITRONEN-SOUFFLÉ MIT VANILLEEIS 

KATALANISCHE CREME MIT MILCHKARAMELL-EIS 
CARDENAL DE LLOSETA MIT PALO (BLÄTTERTEIG MIT CREMEFÜLLUNG) 

AUSWAHL AN MALLORQUINISCHEN DESSERTS 
(Mandelkuchen, Kardinalsschnitte, Biskuit) 

 
 

GETRÄNKE 
 

MINERALWASSER 
(mit und ohne Kohlensäure) 

KAFFEE 
 

PREIS 62 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 



 
 
 

 
 

 
 
 
 

WEINAUSWAHL 
WIR SERVIEREN 2 FLASCHEN WEIN FÜR JE 3 PERSONEN UND EIN 

KLEINES BIER PRO PERSON 
 

OPTION A 
 

RAIMAT CLAMOR 
VIÑA PACETA 
KLEINES BIER 

 
PREIS 12 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
OPTION B 

 
JOSÉ L. FERRER BLANC DE BLANCS (MALLORCA) 

JOSE LUIS FERRER CRIANZA (MALLORCA) 
KLEINES BIER 

 
PREIS 14 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
OPTION C 

 
PAZO CILLEIRO 

VIÑA POMAL (RIOJA) 
KLEINES BIER 

 
PREIS 17 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
OPTION D 

 
LEGARIS VERDEJO (RUEDA) 100% VERDEJO 

LEGARIS CRIANZA (RIBERA DEL DUERO) 
KLEINES BIER 

 
PREIS 18 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
 

OPTION E 
 

MAR DE FRADES (RÍAS BAIXAS) ALBARIÑO  
LA VICALANDA RESERVA (RIOJA) 

KLEINES BIER 
 
 

22 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 
 
 



 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

OPTION F 
 

SANGRÍA 
2 KRÜGE FÜR JE 3 PERSONEN 

 
 

PREIS 14 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 
 
 
 

OPTION G 
 

SEKT-SANGRÍA 
2 KRÜGE FÜR JE 3 PERSONEN 

 
PREIS 16 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
 
 

BIER DEM GETRÄNKEPAKET HINZUFÜGEN 
 

3 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 
 
 

BEGRÜßUNGSGETRÄNK 
 

EIN GLAS WEIN 
BIER 

ERFRISCHUNGSGETRÄNK 
EIN GLAS SEKT 

 
PREIS 3,50 € PRO PERSON MWST INKLUSIVE 

 
 
 
 

JEDES WEITERE GETRÄNK WIRD ZUSÄTZLICH BERECHNET 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
RESERVIERUNGS- UND STORNIERUNGSBEDINGUNGEN FÜR GRUPPEN 

 
Bei Bestätigung der Reservierung sind 20 % des Gesamtbetrags als 

„Buchungsbestätigung“ im Voraus zu bezahlen, wodurch die nachfolgend aufgeführten 
Bedingungen akzeptiert werden. 

Die Bestätigung der Reservierung bedeutet, dass das Restaurant ab diesem Zeitpunkt 
weitere Anfragen für das gleiche Datum aufgrund des Platzangebotes ablehnen 

könnte. Daher fallen für spätere Stornierungen der Gruppenreservierung Kosten an: 
Ab dem Moment der Bestätigung bis zu 1 Monat vor Veranstaltung: 0 % des 

Gesamtbetrags der Veranstaltung. 
Zwischen 1 Monat und 1 Woche vor Veranstaltung: 20 % des Gesamtbetrags der 

Veranstaltung, das heißt, der im Voraus als „Buchungsbestätigung“ bezahlte Betrag 
wird nicht zurückerstattet. 

Zwischen 1 Woche und 48 Stunden im Voraus: 50 % des Gesamtbetrags der 
Veranstaltung. 

Zwischen 48 und 24 Stunden im Voraus: 75 % des Gesamtbetrags der Veranstaltung. 
Bei Stornierungen von weniger als 24 Stunden im Voraus oder „No Show“ werden 100 % 

des Gesamtbetrags der Veranstaltung berechnet. 
 

 MENÜBEDINGUNGEN UND ANZAHL DER GÄSTE 
 

Sowohl das Menü als auch die Anzahl der Gäste müssen mindestens 4 Tage vor 
gebuchtem Termin bestätigt werden. Wir bitten Sie, uns mindestens 48 Stunden im 

Voraus über jedwede Änderung hinsichtlich der Anzahl der Gäste zu informieren. 
Andernfalls wird die Anzahl der ursprünglich bestätigten Menüs in Rechnung gestellt. 

 
Wir bitten Sie, uns bei Bestätigung mitzuteilen, ob sich unter den Gästen Vegetarier 

oder Allergiker befinden. 
 
 

Es besteht ebenso die Möglichkeit, ein Menü und eine Getränkeauswahl in 
Übereinstimmung mit Ihrem Budget zu erstellen. 

 
Wir erstellen auf Anfrage auch Menüs für Vegetarier. 

 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 

 PREISPOLITIK  
 

Die Preise der Menüs entsprechen genau den veranschlagten Preisen des Menüs. Der 
Ersatz von Gerichten oder Getränken aus jedwedem Grund (Vorzüge, 

Unverträglichkeiten, Allergien usw.) kann zusätzlich berechnet werden, was von der 
Komplexität der Zusammenstellung des Menüs abhängig ist. Die MwSt. ist inklusive. 

 
 

STANDORTBEDINGUNGEN 
 

 Das Restaurant wird sich weitestgehend darum bemühen, die Wünsche unserer Gäste 
hinsichtlich der Platzierung der Gruppe zu erfüllen. Jedoch ist es aufgrund des 
Restaurantbetriebs selbst nicht möglich, einen konkreten Platz zu garantieren.  

 
 

EXKLUSIVITÄTSREGELUNG  
 

Es besteht ebenfalls die Möglichkeit, das Lokal in seiner Gesamtheit zu reservieren. Bitte 
erkundigen Sie sich über die Preise je nach Saison. 

 
 

 Aus betrieblichen Gründen bitten wir Gruppen pünktlich zu erscheinen. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 


